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THERMOKUL

THERMO

Ihre Lebensmittel liegen uns am Herzen. Der THERMOKULI sorgt fiir
einen sicheren Transport mit Fokus auf hervorragende Isolation und
perfekter Hygiene. Bewiesen durch jahrelangem Einsatz bei Hotels,

Restaurants und Caterern.

e hervorragende Isolation — zur Einhaltung der Kiihlkette nach HACCP-Standard

e perfekte Hygiene — vollkommen geschlossene Oberflache verhindert
das Eindringen von Speiseresten oder Fliissigkeit

e einfache Reinigung — oberflachenbestandig gegeniiber starken Desinfektions-
oder Reinigungslosungen und formstabil auch bei hohen Temperaturen,
2.B. bei Reinigung mit Dampf oder in der Spiilmaschine

o immer sicher — die medienresistente Oberflache erlaubt selbst den Transport von
unverpackten Lebensmitteln

o noch sicherer — passgenaues Inlet fiir noch bessere Hygiene- und
Reinigungseigenschaften

e Farbe als Qualitdtszeichen — das Overath-Blau steht fiir hervorragende Qualitat,
bewiesen in jahrelangem Einsatz
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T H E R M 0 THERMOKULI zu einem unverzichtbaren Partner der Gastronomie.

. Die Kompatibilitdt mit Gastro- und Euronormbehdltern macht den

Handling

* Kompatibilitdit mit Gastro- und Euronorm-Behaltern erhdht die Einsatzvielfalt

* Ergonomisch geformte Griffmulden sorgen fiir einen sicheren Halt
* Geringes Eigengewicht ermdglicht auch den Transport schwerer Lasten

Nachhaltigkeit

» Mehrweg statt Einweg —immer wieder einsetzbar

* Recycling statt Miill - vollstandig recyclebar

Eigentlich milsste der THERMOKULI, Schatztruhe’ heilSen.

Einsatzvielfalt
o Einkaufsbehidilter und Vorsortierbox fiir Hotels und Restaurants
e Transport- und Aufbewahrungsbehiilter fiir Eventgastronomie und Catering

Qualitat

* made in Germany

|THERMO '

* hochwertiger EPP-Schaumstoff
* hohe Qualitdtsstandards fiir einen langen Einsatz
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LT |.- . Die Varianten und genauen Mal3e unserer THERMOKULI-Familie finden Sie in unserer Sortimentsibersicht.
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